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Resumo: A farinha de visceras de frango (FVF) é fonte proteica importante em alimentos para cées, devendo ser isenta de
penas e materiais estranhos. A digestibilidade deste ingrediente varia de acordo com o as partes do animal incluidas e seu
processamento na graxaria, podendo diminuir quando hainclusdo de queratina (penas). O objetivo deste trabalho foi relatar a
contaminagédo de FVF com penas e matéria mineral. Foi analisada a proteina bruta, matéria mineral, célcio e fosforo,
microscopia e digestibilidade in vitro em pepsina de trés amostra de FVF usadas em estudos de digestibilidade. Detectou-se
gque uma amostra estava adulterada, e outras duas apresentavam boa qualidade, uma com baixa e outra alta cinzas. Foi
observado matéria mineral, calcio e fésforo reduzidos tanto na FVF adulterada como na amostra de ingrediente de alta
qualidade e baixa cinzas. Apesar dos teores de proteina bruta serem semelhantes nas trés amostras, a digestibilidade in vitro
foi reduzida na farinha adulterada, que & microscopia apresentou contaminagdo com penas, calcario e arela. Este relato traz o
alerta quanto a necessidade do uso de microscopia e digestibilidade in vitro associadas para identificar adulteragdo, visto que
apenas a analise bromatol 6gica ndo identifica a qualidade da FVF.
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CASE REPORT: ADULTERATION IN POULTRY BY-PRODUCT MEAL DETECTED BY
THE COMBINATION OF MICROSCOPY AND INVITRO DIGESTIBILITY.

Abstract: Poultry by-product meal (PBM) is an important protein source to dog food, which must be free of feathers and
foreign materials. The PBM digestibility may vary according to the body parts used and the rendering processing parameters
utilized, may be reduced by the inclusion of keratin (feathers). The objective of the present report was to show a PBM
contamination with feathers, sand, and limestone. The crude protein, ash, calcium, phosphorus, microscopy and in vitro
solubility in pepsin of 3 PBM samples utilized in digestibility trials with dogs were evaluated. An adulterated sample was
detected, and the other two showed good quality, one with high ash and the other low ash content. Low ash, calcium and
phosphorus was observed in both, the adulterated sample, and the high-quality low ash PBM. Although similar crude protein
was observed in the 3 samples, the in vitro protein solubility was low in the adulterated PBM, which presented feather, sand,
and limestone contamination at microscopy. This report draws attention to the need to combine in vitro solubility in pepsin
with microscopy to detect adulterationsin PBM, as only the chemical analysis does not identify the quality of the ingredient.
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Introducao: Com crescimento do mercado petfood o uso de coprodutos da alimentacdo humana torna-se relevante, desde que
apresentem qualidade e biodisponibilidade adequadas (ABINPET, 2022; FAO, 2009; SWANSON et al., 2013). A farinhade
visceras de frango (FVF) é fonte proteica importante em alimentos para caes, devendo ser isenta de penas e materiais
estranhos como fragmentos superaquecidos, areia, terra, calcéreo, sal, casca de arroz e constituintes ndo especificados. A
digestibilidade deste ingrediente varia de acordo com 0 as partes do animal incluidas e seu processamento na graxaria
(VOLPATO et al., 2022), podendo diminuir quando ha inclusdo de queratina (penas) (EL-WAHAB et al., 2022;
GRAZZIOTIN et a., 2006). O objetivo deste trabalho foi relatar a contaminacédo de FVF com penas e matéria mineral.

Material e Métodos. Durante um ensaio de digestibilidade in vivo foi observado coeficiente de digestibilidade aparente da
proteina bruta inesperadamente baixo (?776,4%). A analise destas ragcdes também identificou teores abaixo do esperado de
célcio. Em funcdo disso foi repetida a andlise quimica da FVF que apresentou teores esperados (conforme a primeira analise,
antes da formulagdo) de proteina bruta, extrato etéreo e matéria mineral. No entanto, esta apresentou teores de célcio abaixo
do esperado. Em funcgdo disso esta amostra de FVF foi reanalisada em conjunto com duas outras amostras de qualidade
conhecida e boa digestibilidade in vivo para cées (?784,1%), uma com alta matéria mineral outra com baixa matéria mineral.
Estas foram analisada para proteina bruta, matéria mineral, célcio, fosforo, microscopia e digestibilidade in vitro em pepsina
nas concentrac@es de 0,02% e 0,002% (KAWAUCHI et al., 2014). Os resultados sdo apresentados de modo descritivo,
caracterizando-se por resultados preliminares ou relato de caso.

Resultado e Discusséo: A analise da amostra adulterada de FVF evidenciou matéria mineral, calcio e fosforo reduzidos,
mesmo em relagdo ao que se espera para uma FVF de baixa matéria mineral de mercado (Tabela 01), com ter de proteina
préximo ao de uma FVF de alta matériamineral (VOLPATO et a., 2022). O teor de célcio e fésforo reduzidos em uma FVF
pode levar a deficiéncia destes minerais na composicao final da dieta, como ocorreu no presente relato. A anélise de
microscopia € recomenda pelo MAPA (2023) para identificacdo de contaminacao de produtos de origem animal. Na amostra
adulterada de FVF foram detectados diversos contaminantes, incluindo fragmentos de bico, vidro, calcario, areia, penas e
outros componentes ndo identificados (Tabela 02). A digestibilidade in vitro (solubilidade in vitro em pepsina) foi bastante
reduzida na amostra adulterada de FVF, demonstrando a presenca de tecidos indigeriveis como queratina e tecido conjuntivo
denso que apresentam baixa solubilidade e elevada resisténcia a acdo das enzimas digestivas (EL-WAHAB et a., 2022;
GRAZZIOTIN et al., 2006). Estes resultados justificam a baixa digestibilidade in vivo observada em cées para dieta a base



desta matéria prima. Este relato traz o alerta quanto a necessidade do uso de microscopia e digestibilidade in vitro narotina
industrial, visto que apenas a analise quimica nado identifica contaminagéo e a qualidade da FVF.

Tabela 02. Resultado de microscopia de trés amostras diferentes de farinha de

Tabela 01. Analise de composigao quimica e digestibilidade ;
in_vitro de trés diferentes amostras de farinha de viscera Amosﬁzoeéizslfa?i\;esé microscopia
Analise FVA-Co FVA-HA FVA-LA FVA-Co | Colagenos(+); fragmentos de escamas de pés de aves (+++); peles de aves(+);
PB 64,68% 65,7% 69,35% fragmentos de residuo vegetal semi digerido(+); fragmentos de bico de aves(+);
fragmentos de areia(+); presencga de fonte de célcio (calcario cinza)(+); areia e
DP 0,02% 60,69%  90,56%  93/43% fragmentos de vidro; ossos de aves (ok).
o, FVA-HA | Peles de aves(++); fibra muscular(++); colagenos(+); penugem(+); fragmentos
BPA,002% a1k oy B de canhao de aves n#o hidrolisada(+); fragmentos de escamas de pés de
Matéria mineral 8,03% 15,89% 9,3% aves(++);residuo vegetal semi digerido(+);fragmentos de sangue(+);0ssos de
R aves (ok).
Calcio 1.57% 3,14% 1,84% FVA-LA | Colagenos (+++): fragmentos de peles de aves (++); fragmentos de escamas de
Fésforo 1.33% 1.9% 1.49% pés ‘_:Ie aves (+.): ﬁblra muscular (+); fragmentos de penugem e penas
parcialmente hidrolisadas (+); ossos de aves (ok).
DP - Digestibilidade por pepsina Legenda: (+) Pouco;(++) Moderado;(+++) Muito

Conclusao: Apesar de oferecer informacdes importantes, a andlise quimica néo é capaz de identificar contaminacéo e a
qualidade da FVF. Adulteracfes como inclusdo de componentes vegetais, farinha de penas, inertes minerais e calcario podem
mascarar a composi¢ao quimica, mas a andlise de microscopia e digestibilidade in vitro em pepsina sdo capazes de identifica-
las e qualificar adequadamente a FVF.
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